DINER DE SAINT-VALENTIN
14 FEVRIER 2025

Alain Ducasse
BACCARAT
Chataignes au romarin

Bulle Haricot géant et poutargue

CHAMPAGNE

BLANC DE NOIRS — 1ER CRU — GONET-MEDEVILLE o

Blanc

2022 ALSACE LLangues doursin, carotte glacée

LES VIGNES DU PRECHEUR — DOMAINE WEINBACH S . .
Endive a cru, thon rouge, sésame et coriandre

Blanc

2020 GIVRY
1ER CRU — CLOS DU CELLIER AUX MOINES — THENARD
Coquilles SaintJacques, kumquat
Rouge q Jacq q

2021 VOLNAY
DOMAINE DE LA VOUGERAIE

Homard bleu, blanc, rose

O
Dessert
CHAMPAGNE Poulard <ée de teuffe noir ) b
ROSEMOTION — JL. VERGNON oularde contisée de truffe noire, topinambours
O
Comté, confiture cerise/olive noire

O

MENU 290 © Pamplemousse, basilic

AVEC ACCORDS METS& VINS 450 €





