


Caviar d’artichaut truffé, 
focaccia

Asperges blanches à la Maltaise
Feuilleté de ris de veau et morilles au vin jaune

Truité des Pyrénées et primeurs à la crème, 
gingembre / coriandre

Agneau de lait confit aux épices douces, 
pommes Mont d’Or

Coupe de fruits rouges 
à la rose Baccarat

NM 
Champagne, R.021, Lallier

2020 
Vieilles Vignes , Grand Vin Blanc Sec,

Château Suduiraut

2022 
Bordeaux, Tempo d’Angelus

2014
Tokaji Aszú, 5 Puttonyos

Disznókő

270€


