CE SOIR, LE MIDI-MINUIT VOUS PROPOSE L’AC C O R D

de Fabrice Langlois

L'Euf de truite — 9
Saint-Joseph Aromatique, Ample, Précis — 17 aza

Hermitage Opulent, Elégant, Persistant — 70 uoq)

SaintJacques et radis marinés— 16

Jurancon sec Exotique, Acidulé, Subtile — 16 nzq)
@ Chassagne-Montrachet 1°" cru Profond, Equilibré, Rare = 75 aoa

Le paté en crotte — 16
@ IGP* Cucugnan Epicé, Frais, Gourmand — 17 a2

Pomerol Soyeux, Complexe, L.ong — 110 uoa

Le croque-monsieur — 15

Raretés & déCOUD@I‘t@S Cétes du Rhdne Tactle, Vibrant, Complexe - 14 wu

Hermitage Opulent, El¢gant, Persistant — 70 oo
VIN & CHAM pA@N E [.a cocotte de boeuf braisé¢ — 28

Cotes de Bordeaux Riche, Réconfotant, Vanillé — 16 zq

Pomerol Soyeux, Complexe, Long = 110 uoe
[a courge japonaise — 12
Terrasses du Larzac Floral, A¢rien, Accessible — 14 a2

Saké Umami, Pure, Salivant - 35 woq

[.e chou vert et la saucisse de Morteau — 14
Corse-Sartene Envoltant, Eclatant, Délicat — 18 uzq
Vosne-Romanee 1°" cru Elégant, Raffiné, Soyeux - 75 oo

AUTOMNE-HIVER 2025



NM
2021

2023
2023

2023
2023

2022

2021

2022

2023

2023

2023

2019

AU VERRE
Découvertes

CHAMPAGNE
ler cru - Blanc de Noirs - Gonet-Medevile
Roc Solare - Dhondt-Grellet

VIN BLANC

Vallée du Rhone
Saint-Joseph - Les Terriens
Chateauneuf-du-Pape - La Manarine

Sud-Ouest
IGP* Cotes du Lot — Nephele — Larogue dAntan
Jurancon sec - Francoise - Domaine des Fereol

VIN ROUGE

LVallée du Rhone

IGP* Colines Rhodanniennes - Kamaka
Graeme & Julie Bott

Chateauneuf-du-Pape — Mas Saint-Louis

Corse
Corse-Sartene — Alfieri Polidori — San Micheli

Languedoc-Roussillon

Terrasses du Larzac - Combarels de IlOmbre
Maison Cassagne & Vitalles

IGP* Pays de Cucugnan - Triby - Peter Sichel

Bordeaux
Cadilac Cotes de Bordeaux - Clos des Gommiers

Bourgogne
Bourgogne - Les Ravry- Pierre Damoy

12CL
24
36

17
30

26
16

26

18

18

14

17

16

30

2018

2022

2020

2012

1999

AU VERRE
Raretés
VIN BLANC 10CL
Bourgogne
Chassagne-Montrachet 1" cru - Les Caillerets 75
Jean-Claude Ramonet
Vallée du Rhone
LHermitage - Jean-Louis Chave 70

VIN ROUGE

Bourgogne
Vosne-Romanée - Les Suchots - Nicole Lamarche 75

Bordeaux
Pomerol - Vieux Chateau Certan 110

SUCRE

Bordeaux
Sauternes - Créeéme de Téte - Chateau Gilette 80

[es secrets de cave de Ducasse Baccarat
sont disponibles sur simple demande



A TABLE

(Euf de truite, blinis — 9
Sardine fumée, pain feuillet¢ — 12
Betterave et thon a la rose Baccarat — 13
SaintJacques et radis marinés, miel de fleurs, citron - 16

Pat¢ en crolte de volaille et foie gras — 16
Pain croustillant comme une pissaladiere — 12
Croque-monsieur au vieux Comte et champignons — 15
Pain de seigle feuillete, boeuf fumé, paprika — 14

Courge japonaise, copeaux de parmesan — 12
Purée de pomme de terre au beurre demi-sel — 8

Cocotte lutée de boeuf brais¢ au Gamay — 28
Ris de veau pané aux amandes, jus perl¢ — 16
Fricassée de volaille jaune a la creme, morilles — 15
Coquillettes, Comt¢, cancoillotte — 13

Chou vert a la vapeur de genicore,
saucisse de Morteau — 14

A TABLE

CHARCUTERIES
ANTICA CORTE PALLAVICINA — VALLEE DU PO

MASSIMO SPIGAROLI APPLIQUE A CHAQUE PARTIE
DE SES COCHONS UNE METHODE PARTICULIERE
DE SALAGE ET DE SECHAGE

Culatello di Zibello 18 mois — issu de la cuisse - 100g - 32
Coppa Lunga de la Bassa — issu du filet - 100g - 16
Spalla Cruda — issu de I¢paule - 100g -22

Foie gras de canard mi-cuit de la Maison Paris, toast
120g-45

FROMAGES — 24
AFFINES PAR BERNARD ANTONY

DESSERTS — 14

Pomme et poire gratinées
Kougelhopf, fleur doranger, oranges confites
Gateau tiede au chocolat®, praling
Macarons* vanille, citron, noisette

* ISSUS DE NOS MANUFACTURES A PARIS



