
M E N U  D É J E U N E R 

90 90 
selon le choix du chef, en trois tempsselon le choix du chef, en trois temps

M E N U  C R I STA L 

180180

Huître, tomate, mezcal
La ferme des Landes

Jardin de Provence

Saint-pierre, pil-pil, haricot de mer

Canard, navet, coing 

Poire Louise-Bonne granité Xérès

E X P É R I E N C E  
A L A I N  D U CAS S E 

240

Jardin de Provence 

Corne d’abondance, seiche, civet végétal

Mulet, poutargue, pollen et pétales

Homard bleu, blanc, rose

Rouget barbet, oreille de cochon, jus corsé

Poularde, topinambour, café

Bœuf Jersiais, grué de cacao

Fromages affinés

Citron, livèche

Chocolat de notre Manufacture, coriandre

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS. 
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE 

SI VOUS SOUFFREZ D’UNE ALLERGIE OU D’INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE,  
MERCI DE LE FAIRE SAVOIR À UN MEMBRE DE L’ÉQUIPE LORS DE VOTRE COMMANDE.


