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Caviar, blinis, condiments

Sorbet de carotte, langues d’oursin, gelée de bouillabaisse 

Homard bleu, blanc, rose 

Tronçon de barbue étuvé, gnocchi, truffe noire 

Boeuf Jersiais, foie gras de canard, jus épicé  

Fromages affinés, marmelade

Clémentine

Chocolat et café de nos Manufactures 
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Bulle
2015 CHAMPAGNE - VINTAGE

VEUVE CLICQUOT

Blanc
2023 VIN DE FRANCE - LA LUNE

FERME DE LA SANSONNIÈRE

Blanc
2023 CONDRIEU

LE MORNIEUX - LIONEL FAURY

Blanc
2023 MEURSAULT

LOUIS LATOUR

Rouge 
2021 SAINT-ÉMILION

CARILLON D’ANGELUS

Dessert 
2017 PORTO

LATE BOTTLED VINTAGE - NIEPOORT

MENU 490 €

AVEC ACCORDS METS & VINS 740 €

D ÎNER DE  LA  SA INT-SYLVESTRE 
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