MENU DEJEUNER
Selon le choix du chef en trois temps

90

MENU CRISTAL
180

Crémeux de chou-fleur
La ferme des Landes
Jardin de Provence
Lieu jaune, pommes de mer, coques
Selle dagneau, asperges au vert, jus perlé
Fraises, vinaigrette au muscat, creme crue

EXPERIENCE ALAIN DUCASSE
240

Jardin de Provence
Asperges blanches, agrumes, ajo blanco
Seiche et morilles au vin jaune
Homard bleu, blanc, rose
Rouget, petits-pois, oreille de cochon
Poularde rotie, champignons, cresson
Pigeonneau, pastilla, céleri
Fromages affinés
Agrumes, sabayon au gin, basilic
Chocolat de notre Manufacture, vanille grillée, passion

Jardin de Provence
Seiche et morilles au vin jaune

Asperges blanches, agrumes, ajo blanco

Homard bleu, blanc, rose
Lieu jaune, pommes de mer, coques

Rouget, petits-pois, oreille de cochon

Pigeonneau, pastilla, céleri
Poularde rétie, champignons, cresson

Selle dagneau, asperges au vert, jus perlé

Fromages affinés

Agrumes, sabayon au gin, basilic
Fraises, vinaigrette au muscat, creme crue

Chocolat de notre Manufacture, vanille grillée, passion

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCAISE
SI VOUS SOUFFREZ DUNE ALLERGIE OU DINTOLERANCE ALIMENTAIRE,
MERCI DE LE FAIRE SAVOIR A UN MEMBRE DE LEQUIPE LORS DE VOTRE COMMANDE.
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