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PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS 

La liste des allergènes est en libre accès et consultable auprès de nos équipes. 
Nous garantissons l’origine française de toutes nos viandes

Les vins présents sur la carte peuvent contenir des sulfites, 
des produits à base d’oeufs ou des produits à base de lait.

eau potable et gratuite servie sur simple demande..

BRUNCH BACCARAT



B RU N C H

85  
B O I S S O N  I N C LU S E

100  
AV E C  U N E  C O U P E  D E  C H A M PAG N E

B O I S S O N S  C H AU D E S

Café américainCafé américain

Espresso, double espresso, noisetteEspresso, double espresso, noisette

LatteLatte

CappuccinoCappuccino

Chocolat chaudChocolat chaud

Thés & Tisanes naturels – Lydia GautierThés & Tisanes naturels – Lydia Gautier

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

Mocktail du moment Mocktail du moment 

Jus de fruit Charles PapillonJus de fruit Charles Papillon

Eau minéraleEau minérale

B O U L A N G E R I E

Croissant, pain au chocolat

Baguette, pain de campagne & brioche au sucre

Beurre et confiture

C O M P TO I R

Jambon Serrano Gran Reserva 100% Duroc

Truite en gravelax

Coquillettes, jambon, vieux Comté, vin jaune

Œuf brouillés: nature, saumon, morilles

Fromages affinés

 

M E TS

Poulet jaune des Landes rôti, crostini à l’olive, 

côte de romaine à la César & pomme purée

ou

Aubergine grillée à la basquaise, boulgour étuvé

PÂT I S S E R I E

Salade de fraises, menthe, crème crue 

Clafoutis la rhubarbe

Mousse au chocolat

Gaufre & pancake

Glaces et sorbets de notre Manufacture


