
Menu

PRINTEMPS 2026

Courgettes violon, féta, poutargue

Lieu jaune de ligne Riveira
ou

Poulet jaune mariné au citron, olives taggiasca

Accompagnement au choix:
Purée de pommes de terre au beurre demi-sel

Légumes primeurs au sésame

Fraises, glace trois vanilles, vinaigrette huile d’olive

Champagne
NM - BRUT IMPÉRIAL - MOËT & CHANDON

Blanc
2025 - CÔTES DE PROVENCE

CLOS DE CAILLE

Rouge
2023 - MARSANNAY 

LOUIS LATOUR

Dessert
2025 - MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE 

DOMAINE DES BERNARDINS

Menu JARDIN avec accords met & vins - 160 €  
Prix nets, taxes et service inclus


