MENU DEJEUNER
Selon le choix du chef en trois temps

90

MENU CRISTAL
180

Crudo de pagre, langues doursin, pistache
Ferme des Landes
Jardin de Provence
Lieu jaune, pommes de mer, coques

Selle dagneau, asperges au vert, jus perlé P

Fraises a lail noir, sorbet huile dolive “ -

EXPERIENCE ALAIN DUCASSE
240

Jardin de Provence

Seiche, haricots verts, sésame
Caviar Box A7y

witer

Homard bleu, blanc; rose

Rouget, petits pois, oreille de cochon
Poularde rotie, champignons, cresson
Girolles et pied de veau a la romaine
Fromages affinés
Framboises, basilic, sabl¢

Chocolat de notre Manufacture, vanille grillée, passion

Caviar Box 7 A iy

Jardin de Provence

Seiche, haricots verts, s€same

Homard bleu, blanc, rose
Lieu jaune, pommes de mer, coques

Rouget, petits pois, oreille de cochon

Poularde rétie, champignons, cresson

Selle dagneau, asperges au vert, jus perlé

Pigeonneau en chartreuse dété, sauce pilée a lolive

Fromages affinés

Framboises, basilic, sablé

Cerises, glace pistache, shiso

Fraises a Iail noir, sorbet huile dolive K//// ”
Chocolat de notre Manufacture, vanille grillée, passion

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCAISE
SI VOUS SOUFFREZ DUNE ALLERGIE OU DINTOLERANCE ALIMENTAIRE,
MERCI DE LE FAIRE SAVOIR A UN MEMBRE DE LEQUIPE LORS DE VOTRE COMMANDE.
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